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Tarwas & Kuﬁ'!agm

kuchen de queso crema
e Frutos rojos y crumble.
* Manzanas, salsa de toffe y crumble.

*Este producto puede ser elaborado para diabéticos.

10pers. $25.000

e Pié de limo6n tradicional.
e Pié de limén con frambuesas.
* Pié de maracuya.

10pers. $16.000

Violde

e Frambuesa/ Frutilla/Mango/
Durazno.

*Este producto puede ser elaborado para diabéticos.

10pers. $20.000

Maolde 22 cms.
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Tarwas & Kuﬁ'!agm:

Kuchen de Miga
kuchen estilo alemaén.

e Manzana y canela.

* Frambuesa y crema pastelera.

10pers. $23.000

Kuchen Sureno
e Arandanos.
* Frutos rojos o berries.

Kuchen de Nuez
10pers. $23.000

Molde 22 ems.




Tiramisa.

Tres Leches.

Cuatro leches.

Mouse de Maracuya.
Mouse de Chocolate -
Frambuesa.

Leche Asada.

Suspiro Limefo.
Panacota con salsa de
berries.

Chocotorta.



(falores

E—

22 ems. $12.000
Tradicionales 5

Quequ

22ems. $18.000
« QUEQUE TRADICIONAL Especiales. $
e QUEQUE DE LIMON
e« QUEQUE DE VAINILLA
« QUEQUE DE NARANJA

e CHOCOLATE/GANACHE
DE CHOCOLATE

e QUEQUE DE
ZANAHORIA CON
FROSTING



Lr
Wm(}mco's-es

¢ Manjar/ Frambuesa/ Crema
pastelera o chantilly cubierta con
merengue suizo.

* Manjar/ Pastelera cubierta con
merengue suizo.

e Manjar/ Crema chantilly cubierta
con merengue suizo.

e Manjar/ Licuma cubierta con
lGcuma o merengue suizo.

e Biscocho de chocolate/ Mouse de
chocolate/ Manjar/ Frambuesa o
Cerezas, cubierta de mouse de
chocolate.

e Biscocho de limén/ ganache de
limén/ frambuesa, cubierta de
merengue suizo.

e Biscocho/ Frutilla/ Crema chantilly
cubierto de crema.

e Tiramisu.

e Frambuesa.
e Llcuma.
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Bizcochuelo blanco, crema chantilly de
ldcuma elaborada con puré de lucumas
naturales, decorado con chocolate y rolls.

Bizcochuelo blanco, relleno con exquisita
y suave crema mocca (café) y praliné de
almendras.

Biscochuelo de chocolate, mermelada de
guinda, crema chantilly y ramas de
chocolate semiamargo.

Biscochuelo blanco con amapolas,
mermelada de frutos rojos y frosting de
chocolate blanco.
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Solicitar pedido con un minimo de 24 hrs. Sujeto a disponibilidad de
cupo.

Comunicate con nosotros por el medio que mas te acomode y
solicita nuestros catalogos.

Revisa nuestros catalogos y realiza tu pedido. Si tienes alguna
pregunta feliz responderemos a ella. Nuestro whatsapp es atendido
por sus propios duefios.

Enviaremos un detalle de tu solicitud donde podras encontrar:
variedades y cantidades solicitadas. A su vez enviaremos el valor
total de su pedido y el recargo de delivery segun corresponda.

Estaremos esperando la aprobacién o los reparos del detalle
enviado. Solo con la aprobacion del documento y el pago total se
agenda el pedido.

Una vez aprobado el detalle se debe transferir la totalidad del pedido
y enviar copia de la transferencia mediante whatsapp. A su vez se
solicitan los datos relevantes para el delivery.
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